
                Spargel- und
                 Erdbeerbüffet

Spargelsalat mit knackigen Blattsalaten, marinierten Spargelspitzen,
frischem Obst und Brotkracherte,

Spargelcocktail „Astoria“ mit Thunfisch und Kräutersosse,
weisse und grüne Spargelspitzen mariniert mit Balsamicodressing,

dazu hausgebeizter Schinken,
Spargelspitzen mit feiner Kräutervinaigrette und

 hausgemachtem gekochten Schinken,
Spargelspitzen mit Räucherlachsscheiben,

verschiedene Salate und Dressings
*****

Spargelrahmsuppe mit Mandelsahne,
Spargelrahmsuppe mit Räucherlachsstreifen

*****
Frischer Stangelspargel weiss und grün mit Sauce Hollandaise oder zerlassener

Butter,Schweinelendchen in Butter gebraten,
Putenschnitzel im Knuspermantel, gegrilltes Schweinerückensteak,

gegrilltes Lachsfilet, Spargelragout, geschmorter Kalbsbraten,
Kräuterkartoffeln, Kräuterflädle, Rahmnudeln, Kartoffelkrapfen,

hausgebeizter roher oder gekochter Schinken
*****

Frische Erdbeeren mit Schlagsahne, Erdbeerkuchen, Erdbeerrouladen,
Erdbeerparfait, Eisplatte mit Erdbeereis, Erdbeerbowle,

Salate von frischen Erdbeeren

Inhaber: Fam. Martin Hald
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